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Qualitat aus Meisterhand

Spezialitaten rund ums Spanferke
....natdrlich aus Bayern !
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Tel: 0049+8541/969200
www.metzgerland.de
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Spanferkel ganz

Spanferkel ganz
In Folie verpackt, einzeln im Karton

Stuckgewicht: 5 bis 8 kg Stuckgewicht: 8 bis 12 kg
Stuckgewicht: 12 bis 15 kg Stlickgewicht: 15 bis 20 kg
Stlickgewicht: 20 bis 25 kg

MHD: 9 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 12 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitdten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Grillferkel natur

Grillferkel ohne Knochen mit Kopf

einzeln vacuumverpackt, einzeln im Karton
Stuckgewicht : von 7 bis 9 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 (

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferk

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Saumerstrale 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Grillferkel

Delikatess Grillferkel ohne Knochen mit Ko
vorgegart, delikat gewdrzt

einzeln vacuumverpackt, einzeln im Karton
Stuckgewicht : von 7 bis 9 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... hatdrlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Keule mit Knoc

Spanferkel-Keule mit Knochen

Sticke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehmt
Kartoninhalt: 3 bis 4 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 3 bis 4 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... naturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Keule mit
Rohrenknochen

Spanferkel-Keule mit R6hrenknochen

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehm
Kartoninhalt: 4 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 2,5 bis 3,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke!

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Keule 0. Knocl

Spanferkel-Keule ohne Knochen

Stlcke einzeln vacuumverpackt, einzeln entnehmb:
Kartoninhalt: 4 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 2,5 kg bis 3 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Keulenrollbraten
Im Netz

Spanferkel-Keulenrollbraten im Netz gerollt
ohne Knochen, ohne Knorpel, zugeschnittt

Sticke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehmtk
Kartoninhalt: ca. 10 Stlck, ca 12 kg
Stuckgewicht: ca. 1 bis 1,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * SdumerstralRe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Keulenrollbraten
In Einzelschnirung

.

Spanferkel-Keulenrollbraten
In praktischer Einzelschniirung
ohne Knochen, ohne Knorpel, zugeschnit

Sticke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehm
Kartoninhalt: ca. 6 Stick, ca 12 kg
Stuckgewicht: ca. 2,0 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... natUrlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralie 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Sattel mit Knocl
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Spanferkel-Sattel mit Knochen

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehml|
Kartoninhalt: 3 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht : ca. 3 bis 3,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de




Spanferkel-Sattel ohne Kne

Spanferkel-Sattel ohne Knochen

Sticke einzeln vacuum verpackt, einzeln ausgezeic
Kartoninhalt: 4 Stick, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 2,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C
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Spanferkel-Kotelett mit Kno

Spanferkel-Kotelett mit Knochen

Sticke einzeln vacuumverpackt, einzeln ausgezeict
Kartoninhalt: 4 bis 5 Stick, ca. 7 kg
Stuckgewicht: ca. 1,5 kg

MHD 12 Tage bel Lagerung von + 2 C
MHD 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email :info@metzgerland.de




Spanferkel-Karree

Spanferkel-Karree mit Schwarte

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln ausgezeicl
Kartoninhalt: ca. 6 Stlick, ca. 8 kg
Stuckgewicht: ca. 1,3 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Krone

Spanferkel-Krone mit Knochen ohne Schwz

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln ausgezeic
Kartoninhalt: 16 Stlick, ca. 7 kg
Stickgewicht: ca. 400 gr

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitdten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Filet

Spanferkel-Filet

ca. 400 gr. je Packung, einzeln ausgezeichnet
Kartoninhalt: ca. 20 Pack, ca. 8 kg
Stlickgewicht: 80 gr., ca. 5 Stlck je Pack

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C
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Spanferkel-Backchen

Spanferkel-Backchen

ca. 500 gr. je Packung, einzeln ausgezeichr
Kartoninhalt: ca. 7 kg, ca. 15 Pack
Stuckgewicht: ca. 40 gr., ca. 12 Stick je Pack

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralie 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de




Spanferkel-Schauferl

Spanferkel-Schauferl

ca. 1,6 - 1,8 kg je Packung, einzeln ausgeze
Kartoninhalt: ca. 6 - 8 kg, ca. 4 Pack
Stuckgewicht: ca. 400 - 450 gr., ca. 4 Stuck |

MHD: 12 Tage bel Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate beil Lagerung von mind. - 1

Qualitat aus Meisterhand

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * SaumerstralRe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * e-Mail: info@metzgerland.de




Spanferkel-Schulter ohne Kn

Spanferkel-Schulter, ohne Knochen
hohl ausgelOst

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehmi
Kartoninhalt: 6 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 1,8 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... hatdrlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstraf3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de




Spanferkel-Schulter mit Knoc

Spanferkel-Schulter, mit Knochen
Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehm

Kartoninhalt: 5 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 2,0 kg

MHD: 12 Tage beil Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstraf3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Rollbraten

Spanferkel-Rollbraten Riucken/Bauch
ohne Knochen, ohne Knorpel
mit praktischer Einzelschnurung

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehn
Kartoninhalt: ca. 4-5 Stuick, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 2 bis 3 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de



Spanferkel-Nackenrollbrat

Spanferkel-Nackenrollbraten ohne Knoche
mit Schwarte, mit Einzelschntrung

Sticke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehmi
Kartoninhalt: ca. 7 Stick, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 1,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafl3e 13 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de



Spanferkel-Rollbraten im N

Spanferkel-Braten aus der Schulter im Ne

Stucke einzeln vacuumverpackt, einzeln ausgezeic
Kartoninhalt: ca. 8 Stlick, ca. 11 kg
Stuckgewicht: ca. 1,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... hatdrlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de



Spanferkel-Haxen

Spanferkel-Haxen hintere

Kartoninhalt: 4-5 Pack, ca. 10 kg
Stuckgewicht: bis 750 gr., 4 Stlck je Pack

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de



Spanferkel-Haxen
mit Barbecue-Wilrzung

Spanferkel-Haxen hintere
mit delikater Barbecue-Wilrzung gewdrzt

Stuckgewicht: ca. 500 gr
4 Stlck je Pack, vacuumverpackt

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 (

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Keule ohne Knc
Ober- und Unterschale

Spanferkel-Keule ohne Knochen
Ober- und Unterschale, ohne Haxe

Kartoninhalt: 3 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 3 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Rollbraten
Sortiment

Spanferkel-Rollbraten
Rucken, Bauch, Nacken und Keule geroll

Stlicke einzeln vacuum verpackt, einzeln ausgezeic
Kartoninhalt ca. 5 Stuck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 2 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate Bel Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Saumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:inffo@metzgerland.de



Spanferkel - Rlucken gerc
(Jungschwelin)

Spanferkel-Rucken gerollt (Jungschweln

Sticke einzeln vacuum verpackt, einzeln ausgezei
Kartoninhalt: ca. 7 Stlck, ca. 10 kg
Stuckgewicht: ca. 1,5 bis 2 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monatebei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitdten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Rucken gerol

Spanferkel-Rucken gerollt
mit delikater Barbecue-Wulrzung gewurzt

Stucke einzeln vacuum verpackt, einzeln entnehm|
Stuckgewicht: ca. 2,0 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 (

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Keule
mariniert

Spanferkel-Keule mit Knochen
mit “Aromette-Spanferkel-Wirzung”

2 Scheiben ca. 500 gr. in der Schale (50 |
4 Schalen im Karton
oder
8 Schalen in E1-Kiste
MHD: 12 Tage bel Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474Vilshofen * SdumerstralRe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de




Spanferkel-Schulter
mariniert

Spanferkel-Schulter
mit “Aromette-Spanferkel-Wirzung”

3 Scheiben ca. 500 gr. in der Schale (50
4 Schalen im Karton
oder
8 Schalen in E1-Kiste
MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de




Spanferkel-Nacken
mariniert

Spanferkel-Nacken mit Knochen
mit “Spanferkel-Aromette-Wirzung”

3 Stuck ca. 500 gr. in der Schale (50 mr
4 Schalen im Karton
oder
8 Schalen in E1-Kiste
MHD: 12 Tage bel Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * SaumerstralRe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzerland.de



Spanferkel-Rucken
mariniert

Spanferkel-Rlcken
mit “Aromette-Spanferkel-Wlrzung”

3 Scheiben ca. 500 gr. in der Schale (50
4 Schalen im Karton
oder
8 Schalen in E1-Kiste
MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Spare-Ribs
mariniert

Spanferkel-Spare-Ribs
mit “Aromette-Spanferkel-Wirzung”

2 Stuck ca. 600 gr. in der Schale (80 mn
2 Schalen im Karton
oder
4 Schalen in E1-Kiste
MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel Grillplatte

Gemischte Grillscheiben vom Spanferkel
aus Keule, Rucken, Schulter, Nacken und Bauc
mit Knusperwirzung

im natdrlichen Anteil - egalisiert-

Inhalt: 400 gr. ; 500 gr.
600 gr.; 1000 gr.

MHD: bel Lagerung von - 18 C 180 Tage

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstraf3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel Grillscheiben
aus der Keule

Gemischte Grillscheiben aus den besten Stlicke
der Spanferkel Keule
mit Knusperwurzung

Im natlrlichen Anteil -egalisiert-

Inhalt: 400 gr.; 500 gr.
600 gr.; 1000 gr.

MHD: bei Lagerung von - 18 C 180 Tage

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstraf3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Backschinke

Delikatess Spanferkel-Backschinken
mit zarter Kruste, mild und delikat
Im Geschmack, eine echte Spezialitat

Stuckgewicht: ca. 1,8 kg
MHD: 28 Tage bel Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... hatlrlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:inffo@metzgerland.de



Spanferkel-Saftschinker

Delikatess Spanferkel-Saftschinken

wurziger Schinken aus den Spanferkel
ohne Knochen, mild gerauchert

Stuckgewicht: ca. 1,75 kg
MHD: 25 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... hatlrlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstral3e 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * e-Mail:info@metzgerland.de



Spanferkel-Keule gegar

Spanferkel-Keule gegart

Stucke einzeln vacuumverpackt
Stickgewicht : von 2,0 bis 3,0 kg

MHD: 28 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Schulter gegs

Spanferkel-Schulter gegart und gewurzt

Stucke einzeln vacuumverpackt
Stickgewicht : von 1,3 bis 1,8 kg

MHD: 36 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstralle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Spanferkel-Bauch gegai

Spanferkel-Bauch gegart und gewurzt

Stucke einzeln vacuumverpackt
Stuckgewicht : von 0,6 bis 1,2 kg

MHD: 36 Tage bei Lagerung von + 2 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferkel

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * SdumerstralRe 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email:info@metzgerland.de



Porchetta nach
italienischer Art

Porchetta nach italienischer Art vom Spanfe

fertig gebraten als Rollbraten mit delikater
Gewdlrzen und Krautern

Stuckgewicht: ca. 2 kg

MHD: 14 Tage bel Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 C

Qualitat aus Meisterhand
Spezialitaten rund ums Spanferke

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen * Sdumerstrafle 3 * 08541/969200
www.metzgerland.de * email: info@metzgerland.de



Spanferkel-Grillkeule

ohne Roéhrenknochen,
ofenfertig gewdirzt und vorgegart

Kartoninhalt; 2 Stiick
Stuckgewicht: ca. 3,5 kg

MHD: 12 Tage bei Lagerung von + 2 C
MHD: 18 Monate bei Lagerung von mind. - 18 (

Qualitat aus Meisterhand

... haturlich aus Bayern!

94474 Vilshofen* Saumerstralle 3 * 08541/969200
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Spanferkel-Grillkeule

Produktbeschreibung

Die Spanferkel Grillkeule wird aus der
Spanferkel - Keule mit Haxe geschnitten.

Die Haxe hat einen geringen Knochenanteil
Die Keule selbst ist komplett ohne Knochen.
Ofenfertig gewdrzt und vorgegart ist der

Artikel ein edles Stlck Braten bzw. Grillfleisch.
Die Grillkeule laf3t sich ohne Probleme portioniere

Weil alle Knochen aus der Keule entfernt sind.

(Ausnahme die Haxe)

Ofenfertig gewurzt und vorgegeart ist die Zubereitu
denkbar einfach und ist auf dem Produkt beschrie

Gewicht ca. 3 - 3,5 kg

Qualitat aus Meisterhand

... haturlich aus Bayern!
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